
 

 

 

MENÚ 1 
 

AL CENTRO 
 

GYOZAS DE PATO CON HOISÍN Y 

KATSUOBUSHI 

 

CROQUETAS DE PATO 

CONFITADO, SU TORREZNO, 

JAMÓN Y CHUTNEY 

DEMANZANA 

 

GUACAMOLE, BURRATA Y 

NATXOS 

 

PLATO PRINCIPAL 
 

PRESA IBÉRICA MARINADA 

CON MILHOJAS DE PATATA 

O 

BACALAO CONFITADO CON 

VERDURA 

 

POSTRE CASERO 

  BEBIDA APARTE. 41€ POR PERSONA 



 

 

 

MENÚ 2 
 

AL CENTRO 
 

TOMATE “RAFF” ALIÑAO 

 

GYOZAS DE PATO CON HOISÍN Y 

KATSUOBUSHI 

 

CROQUETAS DE PATO CONFITADO, SU 

TORREZNO, JAMÓN Y CHUTNEY 

DEMANZANA 

 

TARTAR DE ATÚN, AJO BLANCO Y 

TOMATE ROSA 

POLLO MARINADO CON UDÓN 

 

PLATO PRINCIPAL 
 

PRESA IBÉRICA MARINADA CON 

MILHOJAS DE PATATA 

O 

CORVINA, SOPA DE CURRY VERDE Y 

CAUSA LIMEÑA 

 

POSTRE CASERO 

  BEBIDA APARTE. 47€ POR PERSONA 



 

 

 
COMPARTIR Y 

DISFRUTAR 
 

AL CENTRO 

HUMMUS DE CHERRYS, AJO ASADO 

Y COCA DE VIDRE 

 

GYOZAS DE PATO CON HOISÍN Y 

KATSUOBUSHI 

 

CROQUETAS DE PATO CONFITADO, 

SU TORREZNO, JAMÓN Y CHUTNEY 

DEMANZANA 

 

TARTAR DE ATÚN, AJO BLANCO Y 

TOMATE ROSA 

POLLO MARINADO CON UDÓN 

 

SOLOMILLO DE TERNERA AL 

CARBÓN, AJO NEGRO Y GUINNESS 

 

CORVINA, SOPA DE CURRY VERDE Y 

CAUSA LIMEÑA 

 

 POSTRE: TARTA DE QUESO 

  BEBIDA APARTE. 37€ POR PERSONA 


