
    

MERRY CHRISTMAS
AND A HAPPY NEW YEAR 

•
PRETTIGE KERSTDAGEN EN 
EEN GELUKKIG NIEUWJAAR  

•
 FROHE WEIHNACHTEN UND EINEN 

GUTEN RUTSCH INS NEUE JAHR

•
GOD JUL OCH GOTT NYTT ÅR

•
FELIZ NAVIDAD Y PRÓSPERO AÑO NUEVO 

•
JOYEUX NÖEL ET BONNE ANNÉE 

H



Christmas Menu ´24

Aperitif
Glitter Sherry Pomegranate cocktail 

• Regal oyster with spicy mango chili water
• Leek and anchovies brioche with smoked butter

(* Amontillado  tio diego)

Starter
• Broth with conchiglie pasta

(* Menade Verdejo 100%)

Main Courses
• Roasted ray “rip” and black cauliflower

(* Lagar de cervera Albariño)
or

• Christmas Turkey
(* Señorio de Nevada bronce ) 

Dessert
	 • Home-made Spanish Christmas biscuit, anis, chestnut crisp 

and nougat ice-cream
(* Moscatel de la marina)

Without wine pairing € 46
Paired with four wines € 64

From 21nd of December to 6th of January. 
The menu is only served to all guests at the table.



Menú Navidad ´24

 Aperitivo
Glitter Sherry Pomegranate cocktail 

• Ostra regal y agua chile de mango picante
• Brioche de puerro y anchoas con mantequilla ahumada

(* Amontillado tio diego)

Entrante
• Caldo de galets

(* Menade Verdejo 100%)

Principales
• Costillar de raya asada y coliflor negra

(* Lagar de cervera Albariño)
o

• Pavo de navidad
(* Señorio de Nevada bronce )    

Postre
• Texturas de navidad  

(* Moscatel de la marina)

Sin maridaje € 46 
Con maridaje cuatro copas € 64 

Del 21 de diciembre al 6 de enero. 
El menú sólo se sirve a todos los invitados a la mesa.
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